


PAKIET 1

290 PLN/ OS.

Uroczysty obiad komunijny wewnatrz zabytkowego
Patacu Lubomirskich okaze sie niezwyktym

przezyciem.

Zabytkowe mury oraz wy$mienita kuchnia nadadzg
temu wyjatkowemu wydarzeniu w zyciu dziecka

jeszcze wigkszej podniostosci.

Nasze potrawy wykonywane sg z najwiekszg
pieczotowitoscig. Chleb wypieczemy dla Parstwa
osobiscie, z najwyzszej jakosci maki, na domowym

zakwasie.

Grillowane zielone szparagi, wedzony toso$, jajko kury zielonondzki,
so0s holenderski

Kurczak marynowany occie balsamicznym z orzechami i bakaliami,
miode liScie sataty, chrupigca rzodkiewka, dresing z wiosennych zidt
Tatar z truskawek ze $wiezg bazylia, kwiatami i delikatnym kozim
serem, chips z pszennej bagietki

Krem z szparag6w oraz zielonego groszku, oliwa, kietki, prazone
ptatki migdatow

Wedzony krem z pomidorow, pesto bazyliowe, parmezan, jogurt
Krem z miodej kalarepy, oliwa z czosnku niedzwiedziego

Piers kurczaka kukurydzianego supreme, ziotowo
ziemniaczane puree, wiosenne warzywa, wlasny sos
Poledwiczka wieprzowa, mtoda kapusta, domowe botwinkowe
kopytka, ziotowe masto

Pstrag teczowy, kremowe risotto z nowalijkami, kandyzowana
skérka cytryny, oliwa ziotowa

Grillowana mtoda kapusta, duszone pomidory, weganski
majonez z czosnkiem niedzwiedzim

Semifredo, rabarbar, krem angielski
Rabarbarowo-malinowe mille feuille z krem z mascarpone
Sernik na zimno z galaretkg agrestowo-truskawkowa, sos
angielski z mietg

Ceny zawierajq podatek VAT.




Woda mineralna
Kawa
Herbata

Dla Panstwa i Panstwa gosci komfortu, po uroczystym
mozemy zaoferowac, dodatkowy bufet z deserami.

60 PLN/ OS.

Mini pavlova z owocami i kremem chantilly

Monoporcja kokos-malibu w biatej polewie lustrzanej
Ptysie z kruszonkg, marmolada mango-marakuja, krem
waniliowy

Mus czekoladowy ,zakrecona wisnia” w stoiczkach

Mini tarty cytrynowe, beza szwajcarska

Swieze sezonowe owoce

Kolorowe beziki
Marshmallows
Cake pops

Moga Panstwo zaméwi¢ na ta okazje rdwniez tort z naszej
cukierni, ktory zostanie przygotowany z odpowiednig
pieczotowito$cig, specjalnie wedtug Panstwa upodoban

Przyktadowe smaki tortow:
Czarny las
Sacher
Biata czekolada marakuja
Rafaello
Biata i ciemna czekolada
Tiramisu
Torty bezowe

2H-160 PLN / OS.
4H - 260 PLN / OS.
Powyzej 4H - 370 PLN / OS. Czarny las
Quiche Lorraine
Quiche z kozim serem i pomidorami Cherry
Wytrawne babeczki z musem z wedzonych ryb
Wytrawne babeczki z pastg ziotowg
Mini tatar z poledwicy wotowej
Mini tatar z tososia
Melon w szynce parmenskiej
Ananas grillowany z pieprzem i mietg
Sosy
Oliwy
Pieczywo wiasnej produkc;i
Masto

Ceny zawierajq podatek VAT.




Dwie pozycje do wyboru - 12 PLN/os.
Cezar
Grecka
Rukola z suszonymi pomidorami i parmezanem
Satatka Sachera
Sataty z oliwg ziotowg

Dwie pozycje do wyboru - 24 PLN/os.
Patera wedlin i kietbas polskich
Patera wedlin i kietbas wtoskich
Deska serow
Deska wedlin
Deska przekasek wegetarianskich
Deska przekasek weganskich

Trzy pozycje do wyboru - 36 PLN/os.
Pudding daktylowo-kawowy z stonym karmelem
Kruszona beza, krem waniliowy, owoce
Mus czekoladowy z markujg
Ptysie z kremem
Panacotta z sosem owocowym
Mini creme brulee
Owocowa macedonia

Ceny zawierajq podatek VAT.



KONTAKT

Katarzyna Zemta
Tel. +48 575 603 888
E-mail: kzemla@hotelh15palace.pl

HOTEL H15 LUXURY PALACE
Sw. Jana 15, 31-017 Krakow
Tel. +48 12371 1515
recepcja@hotelh15palace.pl
www.hotelh15palace.com
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