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TRADYCYJNA SERWOWANA
KOLACJA WIGILIJIJNA

PRZYSTAWKA | * APPETIZER |
Pstrag w galarecie * ikra pstraga * mus z chrzanu DANIE GLOWNE * MAIN COURSE

Trout in jelly * trout roe * horseradish mousse
Sandacz * makaron z kapustg i borowikami * sos

PRZYSTAWKA Il * APPETIZER I $mietanowo-rakowy
Zander * pasta with cabbage & boletus mushrooms i

Strucla z tososiem * marynowane lesne * crayfish & cream sauce

grzyby * sataty i ziota

Strudel with salmon * marinated forest DESER * DESSERT

mushrooms * leaves & herbs
Piernikowe semifreddo * sos waniliowy * owoce
ZUPA * SOUP Gingerbread semifreddo * vanilla sauce * fruits

Barszcz * uszka z grzybami * majeranek
Borscht * dumplings with mushrooms * marjoaram

Dodatki * Additions
opcjonalnie wine pairing 280PLN (5 kieliszki wina)
optionally wine pairing 280PLN (5 wine glass)

Swigteczne wypieki (trzy rodzaje ciast)
Chistmas pastries (includes three kinds of cakes)

Uprzejmie informujemy, Ze do zamowien doliczamy 10% service chargée
We kindly inform You that we add a 10% service charge to orders
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KONTAKT
Katarzyna Zemta
Tel. +48 575603 888
E-mail: kzemla@hotelh15palace.pl

HOTEL H15 LUXURY PALACE
Sw. Jana 15, 31-017 Krakéw
Tel. +48 123711515

recepcja@hotelh15palace.pl h15palace.com
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