


PAKIET 1

620 PLN / OS.

Uroczysty obiad weselny wewnatrz zabytkowego
patacu rodziny Lubomirskich mozemy zacza¢
tradycyjnym przywitaniem chlebem i solg. Chleb
wypieczemy dla Panstwa osobiscie, z najwyzszej
jakosci maki, na domowym zakwasie. Jesli wolg
Panstwo tylko kieliszek musujacego wina lub

szampana przywitamy w ten sposéb gosci.

Nastepnie zaprosimy Panstwa do stotu na kulinarng,
uczte, ktora zaspokoi najbardziej wyrafinowane
podniebienia i ucieszy wzrok elegancjg serwowanych

potraw.

Poczestunek od szefa kuchni — specjalnie przygotowany na te
okazje, wyjatkowy jak dzien Panstwa $lubu.

Kacze foie gras, owocowy mus, $wieze maliny, maslana
chatka

Tatar z troci, awokado, galaretka z ogorka z szampanem,
miode liscie satat

Carpaccio z poledwicy wotowej podwedzane dymem
debowym, salsa z kapardw i karczochdw, ser Pecorino
Romano

Weganski tatar z burakdw czerwonych i zéttych, zéttko z
mango, esencja chili i prazone orzechy

Bulion drobiowo wotowy, recznie robione kotduny nadziewane
polskg wotowing z truflami

Krem z borowikéw szlachetnych, puder ze smardzow, brioche
ziotowa

Krem ze szparag zielonych z chrupigcymi warzywami i wolno
gotowanym jajkiem kury zielononozki (tylko w sezonie)

Halibut niebieski, kremowe risotto z mini warzywami, maslany
sos, satatka z mikro zidt

Kacza piers$ na rézowo, wytrawna tarta tatin, karmelizowane
marchewki, sos rézany

Poledwica cieleca, maslane puree szatwiowe, mus z zielonych
warzyw, szpinak z kurkami

Stek z mtodej kapusty w orientalnych przyprawach, orzotto
ziotowo szafranowe, konfitura z cebuli, oliwa i ocet smakowy
(tylko w sezonie poza sezonem stek z kalafiora, brokut)

Ceny zawieraja podatek VAT. Uprzejmie informujemy, iz do zaméwien F&B doliczamy 10% service chargé.




Klasyczna Beza Pavlova, z delikatnym kremem mascarpone,
owocami i kwiatami

Ciepte ciastko czekoladowe z lodami z czarnej porzeczki i
coulis  z czerwonych pomaranczy

Profiterol z kruszonka i kremem o smaku trawy zubrowej,
krem angielski z bergamotka, lesne owoce

Moga Panstwo zamdwi¢ na ta okazje rowniez tort z naszej
cukierni, ktory zostanie przygotowany z odpowiednig
pieczotowito$cig, specjalnie wedtug Panstwa upodoban

Dla Panstwa i Panstwa gosci komfortu, po uroczystym Przykiadowe smaki tortow:

e . : : I
obiedzie zaprosimy wszystkich do korzystania gzim @
z eleganckiego bufetu. Biata czekolada marakuja
Rafaello
Biata i ciemna czekolada
Ptysie z wotowing black angus, sos chrzanowy Tiramisu
Bliny z fososiem wedzonym i ikrg Torty bezowe
Japonskie sushi maki z tososiem atlantyckim (bg) , ,
¢

Gorgonzola z gruszkg w stodkim likierze i orzechami (bg)
Wybér polskich i wtoskich serdéw (bg)

Cezar z grillowanym kurczakiem

Klasyczna satatka grecka

Woda mineralna
Kawa
Herbata

Ceny zawieraja podatek VAT. Uprzejmie informujemy, iz do zaméwien F&B doliczamy 10% service chargé.



PAKIET 2

750 PN / OS.

Uroczysty obiad weselny wewnatrz zabytkowego
patacu rodziny Lubomirskich mozemy zacza¢
tradycyjnym przywitaniem chlebem i sola. Chleb
wypieczemy dla Panstwa osobiscie, z najwyzszej
jako$ci maki, na domowym zakwasie. Jesli wolg
Panstwo tylko kieliszek musujacego wina lub

szampana przywitamy w ten sposob gosci.

Nastepnie zaprosimy Panstwa do stotu na kulinarng,
uczte, ktéra zaspokoi najbardziej wyrafinowane
podniebienia i ucieszy wzrok elegancjq serwowanyc

potraw.

Poczestunek od szefa kuchni — specjalnie przygotowany
na te okazje, wyjatkowy jak dzien Panstwa slubu.

Kacze foie gras, owocowy mus, $wieze maliny, maslana
chatka

Tatar z troci, awokado, galaretka z ogorka z szampanem,
miode liscie satat

Carpaccio z poledwicy wotowej podwedzane dymem
debowym, salsa z kapardw i karczochdw, ser Pecorino
Romano

Weganski tatar z burakdw czerwonych i z6ttych, zéttko

Z mango, esencja chili i prazone orzechy

Pate z krolika z pistacjami, glazura z czamej trufli, chrupigce
ciastko domowa konfiturg, mini satatka

Tatar z jelenia, orzechy nerkowca, wolno gotowane z6ttko
majonez domowy z czerwonym pieprzem

Carpaccio z cukinii i rzodkiewki marynowane w szafranie

i rbzowym imbirze, prazone brazylijskie orzechy

Bulion drobiowo wotowy, recznie robione kotduny nadziewane

polskg wotowing z truflami

Krem z borowikdw szlachetnych, puder ze smardzéw, brioche

ziotowa

Krem ze szparag zielonych z chrupigcymi warzywami i wolno
h gotowanym jajkiem kury zielonondzki (tylko w sezonie)

Ceny zawieraja podatek VAT. Uprzejmie informujemy, iz do zaméwien F&B doliczamy 10% service chargé.




Halibut niebieski, kremowe risotto z mini warzywami, maslany Policzki wieprzowe duszone w miodzie pitnym

so0s, satatka z mikro zi6t Tajskie rybne zétte curry

Kacza piers na rozowo, wytrawna tarta tatin, karmelizowane Warzywne ratatouille
marchewki, sos rézany Frytki grubo krojone

Poledwica cieleca, maslane puree szatwiowe, mus z zielonych Czarna soczewica z warzywami

warzyw, szpinak z kurkami

Stek z mtodej kapusty w orientalnych przyprawach, orzotto
ziotowo szafranowe, konfitura z cebuli, oliwa i ocet smakowy
(tylko w sezonie poza sezonem stek z kalafiora, brokuta)

Warzywa marynowane w imbirze i sezamie
Pomidory z bazylig w balsamicznym occie
Klasyczna Beza Pavlova, z delikatnym kremem mascarpone, Mesclun (bukiet safat)
owocami i kwiatami
Ciepte ciastko czekoladowe z lodami z czarnej porzeczki
i coulis z czerwonych pomaranczy
Profiterol z kruszonka i kremem o smaku trawy zubrowej,
krem angielski z bergamotka, lesne owoce

Konfitowana noga gesi, domowe kluseczki ziemniaczane,
kapusta czerwona w winie na stodko, sos z winiakiem
Pieczen z dzika, placuszki z ziemniakow i zielonych warzyw,
gotowana marchew z pomarafczami, sos wtasny z dodatkiem
czerwonego wina

Krewetki, kolendra, chilli i fenkut

Wegariskie arancini na warzywnym gulaszu, smazone Cherry
i sos z zOttych pomidoréw z Wezuwiusza

Dla Panstwa i Panstwa gosci komfortu, po uroczystym
obiedzie zaprosimy wszystkich do korzystania z
eleganckiego bufetu.

Ptysie z wotowing black angus, sos chrzanowy

Bliny z tososiem wedzonym i ikrg Istnienie mozliwo$¢ wybrania wiecej niz jednego cieptego dania —
Japonskie sushi maki z tososiem atlantyckim (bg) szczegoty w takich przypadkach ustalamy z Parfistwem
Gorgonzola z gruszka w stodkim likierze i orzechami (bg) indywidualnie.

Wybér polskich i wtoskich serdéw (bg)

Cezar z grillowanym kurczakiem

Klasyczna satatka grecka

W trakcie trwania wieczoru podamy dla Panstwa kolejne
ciepte danie

Woda mineralna
Kawa
Herbata

Ceny zawieraja podatek VAT. Uprzejmie informujemy, iz do zaméwien F&B doliczamy 10% service chargé.



Moga Panstwo zamowi¢ na ta okazje réwniez tort z naszej
cukierni, ktory zostanie przygotowany z odpowiednig
pieczotowito$cig, specjalnie wedtug Paristwa upodoban

Przyktadowe smaki tortow:
Czarny las
Sacher
Biata czekolada marakuja
Rafaello
Biata i ciemna czekolada
Tiramisu
Torty bezowe

Gdyby zyczyli sobie Panstwo jeszcze bardziej urozmaicié
weselne menu przygotowalismy kilka propozycii:

Szeroki wybér egzotycznych i polskich owocow, przygotowanych
w formie kompozycii, filetowanych, satatki, owocow w czekoladzie,
musow i Swiezego smoothie w kilku rodzajach — polecamy
zwtaszcza w porze letniej). Asortyment w zalezno$ci od sezonu.

Pudding daktylowo-kawowy z sosem stony karmel
Kruszona beza, krem waniliowy, owoce

Mus czekoladowy z markujg

Ptysie z kremem

Panacotta z sosem owocowym

Mini créme brulee

Owocowa macedonia z Prosecco

2h 120 PLN / OS.
3H 160 PLN/ OS.

Podczas trwania wieczoru specjalnie dla Panstwa i Panstwa gosci,
sushi master bedzie przygotowywat na biezacq japonskie sushi

z wysokiej klasy ryb i owocéw morza, na oczach Panstwa gosci
skreci, wyporcjuje i zaprosi do degustacji kazdego chetnego.
Powitanie kawiorem i ostrygami — Przed uroczystym obiadem,

lub w dowolnej chwili trwania wydarzenia mozemy podac dla
Panstwa gosci wyjatkowg niespodzianke od Pary Mtodej w formie
kawioru, Swiezych ostryg lub szampana, albo wszystkich tych
propozycji.

30 PLN / SZT.

DEGUSTACJA DLA 3 DO 4 OSOB **** 30G 295 PLN

Zestaw recznie sporzadzonych przez naszych cukiernikdw
pralin 60 PLN / OS.

Zestaw recznie sporzadzonych francuskich makaronikow
70 PLN/OS.

Zestaw makaroniki i praliny 130 PLN / OS.

Ceny zawierajg podatek VAT. Uprzejmie informujemy, iz do zaméwien F&B doliczamy 10% service chargé.




Kieliszek Prosecco 40 PLN / os.
Kieliszek Szampana 90 PLN / os.

Frererjean Freres Brut

Pepsi, Sprite, Tonik, soki owocowe
4H 80 PLN/OS.

6H 100 PLN / OS.

8H 110 PLN / OS.

Pepsi, Sprite, Tonik, soki owocowe,
piwo, wino biate, wino czerwone, wodka
4H 209 PLN/OS.

6H 249 PLN/ OS.

8H 279 PLN/ OS.

Pepsi, Sprite, Tonik, soki owocowe,

piwo, wino biate, wino czerwone, wodka, wermut, gin, rum,
whisky

4H 279 PLN/OS.

6H 309 PLN/OS.

8H 329 PLN/ OS.

W) gerca
Krafopa

Ceny zawieraja podatek VAT. Uprzejmie informujemy, iz do zaméwien F&B doliczamy 10% service chargé.



KONTAKT
Katarzyna Zemta
Tel. +48 575 603 888

E-mail: kzemla@hotelh15palace.pl
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